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Agriturismo nel Parco del Ticino
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Tutti gli Tugnediente frovengons dinettamente dalla nostra yenda Agnicola,
dal nostro Hlevamento o dal tewiitorio cincostante e tradformale,

Agriturismo Cascina Baracca
Molino DTsella Gambolo 0381-939787 [nfo@agriturismobaracca.com www.agriturismobaracca.com
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Azienda Agricola & Agriturismo nel Parco del Ticino

10 aprile 2022

Agriturismo Cascina Baracca

in collaborazione con

Avventure sulle gambe (..}

Presentano..

Camminare con Gusto

Info e prenotazione Tel 0381 939787

Agriturismo Cascina Baracca
Molino Dsella Gambolo 0581-939787 Info@agriturismo]aaracca.com

www.agriturismobaracca.com
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Azienda Agricola & Agriturismo nel Parco del Ticino

10 aprile 2022

Camminare con Gusto..

Programma della Giornata:
Ore 10.00 Ritrovo a Cascina Baracca
Visita guidata nel Parco del Ticino

con La Sig.ra Marina di Avventura sulle
Gambe,

Guida Naturalistica ed Escursionistica del
Parco Lombardo della Valle del Ticino

Ore 13 .00 Pranzo in Agriturismo Cascina Baracca

INFO E COSTI:

La visita naturalistica é
OFFERTA da
AGRITURISMO CASCINA BARACCA &

AVVENTURA SULLE GAMBE
Ai clienti che prenoteranno il Pranzo in azienda
SU PRENOTAZIONE tel 0381-93 97 87

POSTI LIMITATI

L’uscita é limitata ad un massimo di

20 Partecipanti

Agriturismo Cascina Baracca
Molino DTsella Gambold 0581-939787  Info@agriturismobaracca.com

www.agriturismobaracca.com



~ Cascina Baracca -
Azienda Agricola & Agriturismo nel Parco del Ticino

MENU 10 APRILE 2022

PANE FATTO IN CASA ALL’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
SELEZIONE DI ANTIPASTI DELLA CASCINA:

CARPACCIO DI BRESAOLA DI MANZO AL VINO ROSSO DI PRODUZIO-
NE ARTIGIANALE CON INSALATINA E GRANA PADANO RISERVA NS

FOCACCIA ARTIGIANALE AL MAIS
ROBIOLA DI PRODUZIONE DIRETTA CON GELATINA DI MORE E PASSITO
TORTINO MORBIDO AGLI SPINACINI
FILETTINI DI GALLETTO IN CARPIONE
PRIMI:
RISOTTO SFUMATO AL PROSECCO CON TOMA DOLCE ED ERBA CIPOLLINA
(Ri1so CARNAROLI SEMINTEGRALE DI COLTIVAZIONE DIRETTA)
RAVIOLI DI CARNE FATTI IN CASA CON SUGO D’ARROSTO

SECONDO DI CARNE PROVENIENTE DAI NOSTRI ALLEVAMENTI
A KMO
MANZO ALL’OLIO EXTRAVERGINE E PARMIGIANO \ /
. -
CONTORNO c— —
”~ ~
PATATE AL ROSMARINO / M E N V \
DOLCE DELLA CASA:

CROSTATA CON CONFETTURA DI MORE E GELATO ARTIGIANALE

COMPRENSIVO DI BEVANDE:

CAFFE
ACQUA,(1 LITRO OGNI 2 PERSONE)

VINO IN BOTTIGLIA DELL’OLTREPO PAVESE

(1 BOTTIGLIA OGNI 3 PERSONE)

LIMONCELLO

€40.00 A PERSONA COPERTO INCLUSO

VINI \SPUMANTI E SUPERALCOLICI EXTRA A RICHIESTA
NELLA CARTA DEI VINI

Agriturismo Cascina Baracca
Molino Dsella Gambolo 05381-039787  Info@agriturismobaracca.com

www.agriturismobaracca.com
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Menu Degustazione 2022

Le torte da cerimonia

DI PRODUZIONE DIRETTA CASCINA BARACCA € 22.00 AL KG

° PAN DI SPAGNA FARCITO CON CHANTYLLY E GOCCE DI CIOCCOLATO

° CROSTATA CON CREMA COTTA E MANDORLE
o CROSTATA CON LA MARMELLATA DEL FRUTTETO
° TORTA DI MELE
° CROSTATA DI FRUTTA FRESCA
° CHEESE CAKE CON GELE:
-AGLI AGRUMI

-FRUTTI DI BOSCO

-FRAGOLE

. Di Pasticceria da €25.00 al kg

SI AWISA LA GENTILE CLIENTELA CHE, PREVENTIVAMENTE AVVISATI,
E POSSIBILE PORTARE LA TORTA DALLA PROPRIA PASTICCERIA DI FIDUCIA

IL COSTO DEL SERVIZIO DI TAGLIO E DI €1.00 A PORZIONE

Aggiunte & Personalizzazioni del banchetto:

aggiunta di un Antipasto: €5.00 a persona
aggiunta di un Primo: €5.00 a persona
aggiunta di un Secondo: €7.00 a persona
aggiunta di un Contorno: €3.00 a persona
aggiunta di un Dessert: €4.00 a persona
Crescendo di formaggi €7.00 a persona

4 tipologie di formaggi in crescendo con composte di frutta
e verdura per degustazione

Vini \Spumanti
superalcolici a richiesta nella lista dei vini

Agriturismo Cascina Baracca
Molino DTsella Gambold 0381-939787  Info@agriturismobaracca.com

www.agriturismobaracca.com



